MAGADA e

Magada ¢ un Nebbiolo orobico,
sincero ed orgoglioso come
ali avi che piantarono le vigne.

HAGADA

NEBBIOLO TEMPERATURA
DIVALTELLINA  DISERVIZIO
6-20"C




MAGADA

Localita: Albosaggia - Valtellina (SO)
Altimetria: 350 msim

Suolo: sottile, costituito da una
copertura a dominante sabbiosa,
sovrastante a depositi ghiaiosi ciottolosi.
Vitigno: Chiavennasca, Rossola

Epoca di impianto: vecchie vigne
piantate negli anni '50/°60

Sistema di allevamento:

spalliera, archetto Valtellinese

Metodo di coltivazione:

agricoltura integrata

Vinificazione: vendemmia manuale,
pigia-diraspatura, fermentazine alcolica
in acciaio inox a temperatura controllata.
Affinamento: 1 anno vasca in acciaio
inox, 1 anno botte di legno, 1 anno

in bottiglia

Enologo: Gabriele Valota

Mauro Boscacci 333 401 02 68
azienda agricola info@mauroboscacci.com
via Boscacci. 34 E mauroboscacci.com
23010 Albosaggia (So)
Valtellina - Italia
p.iva 00846120145

CANTINA
via Boscacci, I8

Ogni annata regala un
bouquet aromatico unico

NOTE ORGANOLETTICHE
GENERALI

Vista: rosso rubino con sfumature che
tendono al granato.

Olfatto: profumo elegante e complesso,
con note di frutti rossi (ciliegia, ribes,
lampone), accompagnate da note
speziate e lievemente erbacee.

Gusto: ingresso asciutto, con tannini
morbidi ma presenti; |'acidita & vivace,

il corpo € pieno, armonico e di buona
struttura. Il finale & persistente,
lievemente tannico.

Abbinamenti: carni rosse, selvaggina,
formaggi stagionati, salumi e piatti tipici
valtellinesi, piatti al tartufo.

VINI
OROBICI
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