ARGANT e

Argaat ¢ un bianco orobico
macerato sulle bucce, un pensiero
raffinato ¢ sclvaggio, una passecggiata
nel bosco.

IRGAAT

CHARDONNAY ~ TEMPERATURA
TRAMINER DI SERVIZIO
4-6°C




ARGAAT

Localita: Albosaggia - Valtellina (SO)
Altimetria: 350 msim

Suolo: sottile, costituito da una
copertura a dominante sabbiosa,
sovrastante a depositi ghiaiosi ciottolosi.
Vitigno: Traminer Aromatico* / Chardonnay
Epoca di impianto: 2013* /2020
Superficie: 3000* / 1000 m?

Sistema di allevamento:

spalliera con potatura Guyot

Metodo di coltivazione:

agricoltura integrata

Vinificazione: vendemmia manuale,
pigia-diraspatura, fermentazine alcolica
in acciaio inox a temperatura controllata.
Affinamento: 1 anno in vasca inox,

1 anno in bottiglia

Bottiglie prodotte: 600

Enologo: Gabriele Valota

Mauro Boscacci 333 401 02 68
azienda agricola info@mauroboscacci.com
via Boscacci. 34 E mauroboscacci.com
23010 Albosaggia (So)
Valtellina - Italia
p.iva 00846120145

CANTINA
via Boscacci, I8

Ogni annata regala un
bouquet aromatico unico

NOTE ORGANOLETTICHE
GENERALI

Vista: tonalita ambrata intensa.

Olfatto: profumo intenso. Spiccano
fragranze di rosa, accompagnate

da eleganti note speziate.

Gusto: ingresso gustativo avvolgente,
corposo e ben equilibrato; discreta
acidita, finale lungo, con una chiusura
lievemente amaricante.

Abbinamenti: risotti, formaggi stagionati,
carni bianche, pesci oleosi, pizza

VINI
OROBICI
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